ologique

3 7# 0-‘_;‘.»/ 7 Ay ant, des sols

roforesterie

" @

VEGAN

(0]
life

social responsibility

(C|tron,
, de fruits exotiques et de notes
~ bouche,
tée par une belle fra?cheur et une

des arbmes dagrumes

l'attaque est vive et

SAUVIGNON

SANS ALCOOL » ALCOHOL FREE

225"
VAl North

VIGNERON

BLANGC

CEPAGE

100% Sauvignon Blanc

TERROIR
Sol
Argilo-Calcaire

Climat
Méditerranéen

ALC.

0% vol

TEMPERATURE DE SERVICE

Entre 6° a 8° Celsius

CONSERVATION

Apreés ouverture, garder au frais (2°-8°C),
& consommer durant les 5 jours

POTENTIEL DE GARDE

3ans

SUCRES RESIDUELS
2.8g/100ml

B LANC

VINIFICATION

Cette bouteille s'inscrit dans une démarche d'éco-
conception globale, privilégiant un verre allégé a
360g et lintégration de calcin recyclé pour
minimiser I'empreinte carbone liée au transport et a
la production. L'engagement se prolonge dans le
cycle de fabrication avec fermentation naturelle non
alcoolique (sans désalcoolisation) sans additifs et
une certification RSE ‘For Life’, garantissant une
transparence totale sur la responsabilité sociétale.

M//g N on@a



VEGAN

(0]
life

social responsibility

CEPAGE
100% Syrah

TERROIR
Sol
Argilo-Calcaire

Climat
Méditerranéen

ALC.
0% vol

TEMPERATURE DE SERVICE

Entre 6° a 8° Celsius

CONSERVATION

Apreés ouverture, garder au frais (2°-8°C),
& consommer durant les 5 jours

POTENTIEL DE GARDE

3ans

) N SUCRES RESIDUELS
'f' 7 3.8g/100m|
3 &
}Q’:‘EE\'V@?
‘ SQUTES “ 2025+
w//u/\/cr?a ¢ VIGNERON
NOTE DE DEGUSTATION VINIFICATION

mineuse aux reflets rose vif. Nez
narqué par la fraise fraiche, la
e pointe d'épices douces typique
bouche est ample et fraiche, avec
uple et une finale fruitée vive et

les cmsmes

Cette bouteille s'inscrit dans une démarche d'éco-
conception globale, privilégiant un verre allégé a
360g et lintégration de calcin recyclé pour
minimiser I'empreinte carbone liée au transport et a
la production. L'engagement se prolonge dans le
cycle de fabrication avec fermentation naturelle non
alcoolique (sans désalcoolisation) sans additifs et
une certification For Life, garantissant une
transparence totale sur la responsabilité sociétale.

Mi//; N onﬁa



CABERNET

\
o

Agriculture Biologique =

+ Préservation du vivant, des sols f

+ Pratique de I'agroforesterie

- for
life

: — CONSERVATION

Aprés ouverture, garder au frais (2°-8°C),
& consommer durant les 5 jours

LABEL BAS

CARB@NE POTENTIEL DE GARDE
3 ans

5 AU T .

&1 & E SUCRES RESIDUELS

o 7 3.3g/100m!

B, W M//u/”nuﬂa ¢ VIGNERON

%, & g

s

NOTE DE DEGUSTATION VINIFICATION

Robe profonde aux reflets violines. Nez intense
de cassis, mlre et cerise noire, accompagné de
notes légerement poivrées et épicées. La bouche
est structurée mais souple, portée par des tanins
fins et une belle fraicheur naturelle. La finale
dévoile des notes de fruits noirs et d'épices
douces. Une expression raffinée du Cabernet
Sauvignon, alliant caractere et équilibre sans
alcool.

SAUVIGNON

CEPAGE

100% Cabernet Sauvignon

]

TERROIR
Sol
Argilo-Calcaire

Climat
Méditerranéen

ALC.

0% vol

TEMPERATURE DE SERVICE

Entre 6° a 8° Celsius

Cette bouteille s'inscrit dans une démarche d'éco-
conception globale, privilégiant un verre allégé a
360g et lintégration de calcin recyclé pour
minimiser I'empreinte carbone liée au transport et a
la production. L'engagement se prolonge dans le
cycle de fabrication avec fermentation naturelle non
alcoolique (sans désalcoolisation) sans additifs et
une certification For Life, garantissant une
transparence totale sur la responsabilité sociétale.

VAl Nor



CEPAGE
100% Chardonnay

TERROIR
Sol
Argilo-Calcaire

Climat
Méditerranéen

VEGAN

ALC.
0% vol

TEMPERATURE DE SERVICE

Entre 6° a 8° Celsius

(0]
life

CONSERVATION

Apreés ouverture, garder au frais (2°-8°C),
& consommer durant les 5 jours

POTENTIEL DE GARDE
3 ans
\LE T e e )
S m&%&&‘ S e Yo SUCRES RESIDUELS
oQ m
s / i 3.8g/100ml
% N M%
ta)s @ g A !
QA e . vy ‘“
BLANG B E () SR
s
%Nm&. * VIGNERON
VINIFICATION

Cette bouteille s'inscrit dans une démarche d'éco-
conception globale, privilégiant un verre allégé a
360g et lintégration de calcin recyclé pour
minimiser I'empreinte carbone liée au transport et a
la production. L'engagement se prolonge dans le
cycle de fabrication avec fermentation naturelle non
alcoolique (sans désalcoolisation) sans additifs et
une certification For Life, garantissant une
transparence totale sur la responsabilité sociétale.

Mi//; N onﬁa



vivant, des sols

e |'agroforesterie

 life

social responsibility

/INOTE DE DEGUSTATION

~ Robe brillante aux reflets cristallins. Nez délicat et

aromatique, mélant fleurs blanches, péche
e, poire fraiche et zestes dagrumes. La
t souple et lumineuse, soutenue par

SANS ALCOOL e

+2025+
Vil Novl o

CEPAGE
100% Floréal

TERROIR
Sol
Argilo-Calcaire

Climat
Méditerranéen

ALC.
0% vol

TEMPERATURE DE SERVICE

Entre 6° a 8° Celsius

CONSERVATION

Apres ouverture, garder au frais (2°-8°C),
& consommer durant les 5 jours

POTENTIEL DE GARDE

3ans

SUCRES RESIDUELS
3.8g/100ml

ALCOHOL FREE

VIGNERON

VINIFICATION

Cette bouteille s'inscrit dans une démarche d'éco-
conception globale, privilégiant un verre allégé a
360g et lintégration de calcin recyclé pour
minimiser I'empreinte carbone liée au transport et a
la production. L'engagement se prolonge dans le
cycle de fabrication avec fermentation naturelle non
alcoolique (sans désalcoolisation) sans additifs et
une certification RSE ‘For Life’, garantissant une
transparence totale sur la responsabilité sociétale.

Vil Nor



social responsibility

SOUVIGNIER

SOUVIGNIER

SANS ALCOOL &«

GRIS

CEPAGE
100% Souvignier Gris

TERROIR
Sol
Argilo-Calcaire

Climat
Méditerranéen

ALC.
0% vol

TEMPERATURE DE SERVICE

Entre 6° a 8° Celsius

CONSERVATION

Apreés ouverture, garder au frais (2°-8°C),
& consommer durant les 5 jours

POTENTIEL DE GARDE

3ans

SUCRES RESIDUELS
3.8g/100ml

G RIS

ALCOHOL FREE

20284
M’//Q/Von@a ¢ VIGNERON

e pale aux nuances saumonées. Nez
omes de petits fruits rouges, de
et de pétales de rose. La bouche
qumbree avec une texture légére
e et desalterante Un rosé élégant

VINIFICATION

Cette bouteille s'inscrit dans une démarche d'éco-
conception globale, privilégiant un verre allégé a
360g et lintégration de calcin recyclé pour
minimiser I'empreinte carbone liée au transport et a
la production. L'engagement se prolonge dans le
cycle de fabrication avec fermentation naturelle non
alcoolique (sans désalcoolisation) sans additifs et
une certification For Life, garantissant une
transparence totale sur la responsabilité sociétale.

Mf//; N onﬁa



Agriculture Biologique
= Préservation du vivant, des sols

+ Pratique de I'agroforesterie

fo
life

CEPAGE
100% Bouquet

TERROIR
Sol
Argilo-Calcaire

Climat
Méditerranéen

ALC.

0% vol

TEMPERATURE DE SERVICE

Entre 6° a 8° Celsius

, — CONSERVATION

Apreés ouverture, garder au frais (2°-8°C),
& consommer durant les 5 jours

LABEL BAS

CARB%NE POTENTIEL DE GARDE
3 ans

6&?'\\_LEA(‘ " )

o G SUCRES RESIDUELS

3 4 3.89/100ml

3, 0

BOUQUET

SUES 20255

M//a/vomﬂu * VIGNERON

NOTE DE DEGUSTATION VINIFICATION

Robe rubis l|égére aux reflets grenat. Nez
gourmand dominé par les fruits rouges frais
(cerise, framboise, groseille), complété par de
subtiles notes épicées. En bouche, la texture est
fluide et soyeuse, avec des tanins trés souples et
une belle fraicheur. La finale est fruitée, légeére et
harmonieuse. Un rouge 0% facile a apprécier,
centré sur la fraicheur du fruit et la buvabilité.

Cette bouteille s'inscrit dans une démarche d'éco-
conception globale, privilégiant un verre allégé a
360g et lintégration de calcin recyclé pour
minimiser I'empreinte carbone liée au transport et a
la production. L'engagement se prolonge dans le
cycle de fabrication avec fermentation naturelle non
alcoolique (sans désalcoolisation) sans additifs et
une certification For Life, garantissant une
transparence totale sur la responsabilité sociétale.

VAl Nor



