
Vin Pétillant naturel Fermentation en fût sans 
dégorgement ni filtration

Bouchon hermétique 

(la durée de conservation 
est de 1 mois après 
ouverture)

Format idéal pour les 
soirées/évènements (5L)

Sans Sulfites

Arômes Dominants 
 Fruits Blanc
 Agrume
 Notes Briochées

Le premier PET’NAT’ en fût !

Collaboration exclusive avec le graffeur MOTTE.

LE FÛT PET’NAT’

Nez frais sur les fruits blancs et les agrumes.

Bouche aérienne et vive, présentant des bulles


d'une grande finesse, finale briochée. En bouche, de

la fraicheur et une belle petite amertume.

DÉGUSTATION
NOTE DE


