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Les
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L E S  C O L O M B I E R S LA SERRELA PIERRE PLANTÉE L A  P E Y R I È R E



Sans Allergènes

� Produit Vegan

Agriculture Biologique

� Préservation du vivant, des sol�
� Pratique de l’Agroforesterie

DISTINCTIONS
JAMES SUCKLING 

LES COLOMBIERS • Chardonnay 2023

91/100

LES ARÔMES DOMINANTS

Vanille Agrumes Poire
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L E S  C O L O M B I E R S

C H A R D O N N A Y

I G P  P A Y S  D ’ O C



L E S  C O L O M B I E R S

C H A R D O N N A Y

I G P  P A Y S  D ’ O C

TERROIRS
Les

de

TERROIR

CÉPAGES

Alc.

TEMPÉRATURE DE SERVICE

TEMPÉRATURE DE CONSERVATION

POTENTIEL DE GARDE

FORMAT PROPOSÉ

SUCRES RÉSIDUELS

Origine

Sol

Climat

100% Chardonnay

12.5% vol


Entre 8° à 10° Celsius

Entre 10° et 12° Celsius

3 à 5 ans

3g/L

75 cl

IGP Pays D’oc

Argilo-Calcaire

Méditerranéen



Sans Allergènes

� Produit Vegan

Agriculture Biologique

� Préservation du vivant, des sol�
� Pratique de l’Agroforesterie

DISTINCTIONS
JAMES SUCKLING 

LES COLOMBIERS • Pinot noir 2023

90/100

LES ARÔMES DOMINANTS

Cerise

Fruits Rouges

Vanille

Chocolat
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L E S  C O L O M B I E R S

P I N O T  N O I R

I G P  P A Y S  D ’ O C



L E S  C O L O M B I E R S

P I N O T  N O I R

I G P  P A Y S  D ’ O C

TERROIR
La gamme

de

TERROIRS
Les

de

TERROIR

CÉPAGES

Alc.

TEMPÉRATURE DE SERVICE

TEMPÉRATURE DE CONSERVATION

POTENTIEL DE GARDE

FORMAT PROPOSÉ

SUCRES RÉSIDUELS

Origine

Sol

Climat

100% Pinot Noir

12% vol


Entre 14° à 16° Celsius

Entre 10° et 12° Celsius

5 ans

3g/L

75 cl

IGP Pays D’OC

Basaltique

Méditerranéen



Sans Allergènes

� Produit Vegan

Agriculture Biologique

� Préservation du vivant, des sol�
� Pratique de l’Agroforesterie

TERROIR
La gamme

de

LES ARÔMES DOMINANTS

Agrumes Notes Florales Citron

DISTINCTIONS

“Une intensité inhabituelle pour un Picpoul”

Jancis Robinson - CRITIQUE DE VINS


16.5/20

“Intense, riche et charmant à la fois”
LA REVUE DU VIN DE FRANCE - 2023

90/100

ROBERT PARKER - WINE AVOCATE - 2021 

89/100

“Vibrant et raffraîchissant”

ELIZABETH GABAY - MASTER OF WINE - 2021

93/100

JAMES SUCKLING 

La Serre • Picpoul de Pinet

90/100
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L A  S E R R E
A O P  P I C P O U L  D E  P I N E T



L A  S E R R E
A O P  P I C P O U L  D E  P I N E T TERROIR

CÉPAGES

Alc.

TEMPÉRATURE DE SERVICE

TEMPÉRATURE DE CONSERVATION

POTENTIEL DE GARDE

SUCRES RÉSIDUELS

FORMAT PROPOSÉ

Origine

Sol

Climat

100% Piquepoul Blanc

12% vol

Entre 8° et 10° Celsius

Entre 10° et 12° Celsius

3 ans

<2g/L

75 cl

AOP Picpoul de Pinet

Argilo-Calcaire

Méditerranéen

TERROIR
La gamme

de

TERROIRS
Les

de



Allergen Free

� Vegan product

Organic

� Preservation of living organisms 
and soil�

� Practice of Agroforestry

LES ARÔMES DOMINANTS

Fruits Exotiques Agrumes

L A  P E Y R I È R E
SAUVIGNON BLANC


IGP PAYS D’OC

TERROIRS
Les

de

DISTINCTIONS
LE GUIDE HACHETTE DES VINS - 2025

1 étoile



TERROIR

CÉPAGES

Alc.

TEMPÉRATURE DE SERVICE

TEMPÉRATURE DE CONSERVATION

POTENTIEL DE GARDE

SUCRES RÉSIDUELS

FORMAT PROPOSÉ

Origine

Sol

Climat

100% Sauvignon Blanc

11,5% vol


Entre 8° à 10° Celsius

Entre 10° et 12° Celsius

2 ans

7g/L

75 cl

IGP Pays d’OC

Argilo-Calcaire, Sableux

Méditerranéen

TERROIRS
Les

de

L A  P E Y R I È R E
SAUVIGNON BLANC


IGP PAYS D’OC



LES ARÔMES DOMINANTS

Fruits Rouges Framboise

DISTINCTIONS

ELIZABETH GABAY -MASTER OF WINE
“Délicieusement, juteux et riches”

TERROIRS
Les

de

L A  P E Y R I È R E
ROSÉ GRIS


IGP PAYS D’OC

Allergen Free

� Vegan product

Organic

� Preservation of living organisms 
and soil�

� Practice of Agroforestry



L A  P E Y R I È R E
ROSÉ GRIS


IGP PAYS D’OC
TERROIR

CÉPAGES

Alc.

TEMPÉRATURE DE SERVICE

TEMPÉRATURE DE CONSERVATION

POTENTIEL DE GARDE

SUCRES RÉSIDUELS

FORMAT PROPOSÉ

Origine

Sol

Climat

Cinsault (80%) Grenache gris (20%)

11,5 % vol


Entre 8° à 10° Celsius

Entre 10° et 12° Celsius

2 ans

8g/L

75 cl

IGP Pays d’OC

Argilo-Calcaire, Sableux

Méditerranéen
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DISTINCTIONS

ELIZABETH GABAY -MASTER OF WINE

COMMENTAIRE DE VIN - 2019
“Un Cabernet de référence aux 
arômes minéraux de fruits noirs”

JAMES SUCKLING 

La Pierre Plntée • Cabernet Sauvignon

89/100

LES ARÔMES DOMINANTS

Fruits Rouges Chocolat Vanille

TERROIRS
Les

de

l a  P I E R R E  P L A N T É E
CABERNET SAUVIGNON


IGP PAYS D’OC 

Allergen Free

� Vegan product

Organic

� Preservation of living organisms 
and soil�

� Practice of Agroforestry



TERROIR

CÉPAGES

Alc.

TEMPÉRATURE DE SERVICE

TEMPÉRATURE DE CONSERVATION

POTENTIEL DE GARDE

SUCRES RÉSIDUELS

FORMAT PROPOSÉ

Origine

Sol

Climat

100% Cabernet Sauvignon

13% vol


Entre 14° à 16° Celsius

Entre 10° et 12° Celsius

3 à 5 ans

8g/L

75 cl

IGP Pays d’OC

Argilo-Calcaire, Sableux

Méditerranéen

TERROIRS
Les

de

l a  P I E R R E  P L A N T É E
CABERNET SAUVIGNON


IGP PAYS D’OC 
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